
ワイルド　ライス

ナチュラルおせち
数量限定　20900円+税　(昨年のお重持込のお客様18900円+税）

全国各地のおいしい素材と契約農家の安全でおいしい野菜たっぷりの
ワイルドライスのオリジナルナチュラルおせち

昨年以上に楽しめるおせち作りにスタッフ一同、力が入ってます。
※内容は農園野菜の収穫状況などにより12月中頃に決まります。

写真参考例（昨年のおせち）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　３段おせちも承ります。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（好評人気）

ご参考お品書き （ 昨年のおせち ）
お品書き

（ １ 段重）
鴨の自家製コ ンフ ィ と 横浜焼き ネギ

するめいかと 数の子、 パプリ カ のサラ ダ
柔ら か蒸し タ コ と 白菜ゆずマリ ネ

殻ごと 食べれる海老燻製
地鶏のレ バー赤ワイ ン醤油煮と 4種の豆のサラ ダ

ムール貝の燻製と 長いも キノ コ サラ ダ
ド イ ツ風ポテト サラ ダと さ ば燻製

青ト マト と サーモンロール
ニシンのオレ ンジマリ ネ・ サツマイ モのレ モンバーム煮

（ ２ 段重）
Ａ 4黒毛和牛の柔ら かロースト ビーフ

農園野菜と 生ハム
たたき サーモンと 水菜と グレ ープフ ルーツのサラ ダ

８ ０ 度で仕上げた柔ら か地鶏と 冬キャ ベツ
ホタ テの燻製と じ ゃ がいも のサラ ダ

北海道秋刀魚の燻製と 根菜のき んぴら
みつせ鶏のつく ねと 里芋の照り 焼き

魚卵の昆布煮と 大根ポト フ ーワイ ルド ラ イ ス添え
和牛ほほ肉の柔ら か赤ワイ ン煮込み( レ ンジで温めると より おいし い）

　 　 ※おせち料理には生物・ 和おせち料理は入っ ており ません
　 　 　 ご自宅でお刺身や和物おせちを ご用意さ れると お正月の

バラ ンス良く メ ニュ ー献立も 立てやすいと 思います。

　　　　　　　　　お引渡し　１２月３１日　６時～１３時まで

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　数に限りがありますのでお早目のご予約お待ちしております。

　　　　　　ワイルドライス　TEL 　０４５－９４２－８８８４
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